
VIEILLE DE FOUDRE

Bière vieillie 3 ans en foudre de chêne

Bière sure vieillie dans notre foudre n°235 (un fût de
chêne de 3000L) pendant 3 années. Notes de fruits
jaunes et une finale empreinte de sous-bois. Brassée
avec du malt d'orge biologique des Hauts-de-France.

Bière

5,6 % vol.

Non

S C A N N E Z

La brasserie, le verger et les autres cuvées.

A T T I N / B E A U R A I N V I L L E  ( 6 2 )

TYPE

ALCOOL

BIOLOGIQUE


